To/Go/Speisekarte;

</

IZAKAYAHASHIMOTO)

... ein Ort zum Zusammenkommen,

Wohlfﬁh[en und zum Teilen.

Bitte nehmen Sie zur Kenntnis, dass wir aufgrund fehlendes
Befiillungmaterials keine Sojasauce mitgeben.




#ER4m Reisgericht

D,QN__B,U_-RJJ - Gericht besteht aus einer Schiissel Reis mit unterschiedlichen Toppings...

Z2BEL]E  TORITERIDON 600 T POKEBOWL,
Reis getoppt mit gebratenem TERIYAK] Hithnchen & ... ist eine Schale Reis, reichhaltig getoppt mit EDAMAME Bohnen,
: . inierte Karotten, Avocado Wiirfel, Seet t,
rohem Zme:lx:[gemuse und NORI Sectang g:;eﬁg[:hdmies&men und SesamltocwaMfﬂas:g;;vJTerf mit :
Wi KATSUDON 16,50

‘@)
Reis getoppt mit paniertem demmj‘leus&t und ha.[bgegaﬂem E %@?‘1 _ SASHIMI Lachs Wl'i!fe[n 16@@ ; _0 i

#EE  YAKINIKUDON 15,00 ot o] e e
Reis geloppl mit. gebratene YAKINIKU Rinderscheiben & ) “f;i;}e[n chamden 1300 .(( /
gebraienem Zwid)e:lgemﬁse

BLEBL)EE  SAKETERI DON - Frittiere Tofu Scheiben 1300 °* ""‘;g
Reis getoppt mit TERIVAKI Lachs & rohem Zwiebelgemiise e
und NORI Seetang

EEF DON .... serviert mit wahbweise SESAM - ODER WASABI Sojasauce

= Il KARAAGE DO? 16,50
Reis getoppt mit mariniert & ﬁilﬁer[em Huh&eryqasdy AHJ(‘ Wunsch auch mit SUSHI Essigreis mfig[ich m
Onsen Ei und Lauchzwiebeln (1,50 € Al.g"‘preis)

BB UNADON 25,00
Reis getoppt mit mariniert & gebratenem Aal Bl% GOHAN 2,00)

Reis



&8 Rohfischgericht

mmmmmmmmmwmm
EHIABEL] SUSHIUME — BBEF  HOSOMAK je 6 Stiicke
Bhtt N Tekka  (Thunfisch) 6,00
Gemischte Sus.hip[attf: mit 6 Nigiri &6 Maki Roéllchen Sakemaki (Lachs) 6,00
( Die Sushi Sorten werden vom Koch zmammengeste[[t. ) Avomaki (Avocado) 5,00
BECEt  USUZUKURI 16,00 Kappa  (Gurke) 459
ﬁ 1E L] Eb %‘3'. CHUMAK] je8 Stiicke
SASHIMI -Maguro (Thunfisch) & * Thunavo (Thunfisch & Avocado) 8,50
Sake (Lachs), je 4 Scheiben * Sakekavi (Lachs & Tobikko & Gurke) 8,50
IBUES  NGIRISUSH oroStiick Ebikyu  (Gamele & Gurke) 8,50
E %E‘-‘ URAMAKI je 8 Stiicke
NIGIRI Maguro (Thunfisch) 3,00 .
NIGIRI Sake  (Lachs) 3,00 cAlout o
NIGIR] Ebi (Gamele) 3,00 Ca[forma Inside out Rolle mit Surimi, Avocado &
NIGIRI Suzuki  (Seewolf) 3,00 Gurke, darauf Fischrogen & Sesam 7,50
NIGIR] Unagi  (gegrillter Aal) 3,00 *SABA OUT
NIGIRISaba  (Makrele) 3,00 Saba Inside out Rolle mit Makrele, Gurke & Ingwer,
darauf Shiso Kriuter & Sesam 8,50
INAR] ZUSHI - Siifiliche Tofutasche, gefullt mit *SAKE OuT
Sushireis & Sesam 2,00 Sake Inside out Rolle mit Lachs, Avocado & Surimi,
darmlf Fischmgen & Mayo 9,00
Extra Portion Ingwer 150
1 * wit japanischer Ma :

11! Bitte nehmen Sie zur Kenntnis, dass zum Sushi ToGo keine Sojasauce beigelegt wird. !!!




1ZAKAYA Speisen. TO GO

von 12:00 - 13 :30 18:00 - 20:30
Il Wir bitten um Vorbestellung !!!

#7i2FE  Kleinigkeiten

Jd?E GOMAWAKAME
Seefangsa]at mil Sesam
+GF

KIMCHI
Pikant eingelegter Chinakohl
RFH5Y POTETO SALAT
Japamsd‘ter pﬁrier{er Kar{qﬂr‘e:lsalaf
W2 REMm YUZU OTSUKEMONO
Einge{eg[es Gemiise mit Yuzu Geschmack
4=

EDAMAME
Gekochte Styabohnen, gesa]z:en
BENTRITF  KAKAGE
Frithierte Gemusesfraﬁn nach Tempura Art
BREEE 2 YASAI GYOZA
Gebratene Teigtaschen, vegetarisch (5 St)

HER2 EBI GYOZA
Gebratene Teig{asdlen, mit Shm'n]:ls (5St)

RITOBEE AGE TAKOYAKI
Frittierte Dk’[owslzﬁ“chen mil Aononﬂodaen &
_japanisd'ler Mayonnaise (6St)

w35 Salat

H\ )= Z435% GREEN SALAT 4,00)
Kleiner Beilagensalat mit Hausdressing

BESSY  KAISOSALAT 6,50
Griiner Salat mit Meeresalgen, Hausdressing & MISO Senfsauce

BNg58 GYOKAI SALAT 16,00)
Gritner Salat mit gebrafene Fisrhﬁ[e{s, Garnelen und Meeresalgen,
SHISO Kriiuterdressing

BEEHDE  KAISSENSALAT 17,00

Griiner Salat mit rohe Sashimi Fischscheiben, Tobikko Rogen
und Mﬂem;algen, Hausc{ressug & Miso Senﬁam

T+ =b Dessert

wiE DAIFUKU 4:59)
Japan ischer Klebreiskuchen, ggﬁ[ [t mit AZUK] Bohnen

ISR MATCHACAKE 480

7= Hausgemachter MATCHA Kuchen mit

siifler AZUK] Bohnen Sofe



